
DINER 

VOORGERECHTEN & SOEPEN 

Breekbrood tapenades, aioli en hummus       € 6.50 

Zwezerik; zacht gegaarde buikspek (met ijs van groene appel, +€2,50)    €21.50 

Carpaccio van Slagerij Hans Janssen uit Weert      € 15.75 

met truffelmayonaise, rucola, Parmezaanse kaas en pijnboompitten    

Vitello Tonato; tonijncarpaccio met kalfsmuis, tonijn crème en citroenmayonaise   € 17.50 

Rilette van gerookte Makreel; met radijs, mierikswortel en kruidendressing  €17.50 

Tempura van gamba’s curry mayonnaise en steamed bun     € 16.50 

Gebakken eekhoorntjesbrood; Taleggio met truffel en gepocheerde ei   €14.75 

Dagsoep            € 7.00 

Tomatensoep           € 6.25   

Coquilles met structuren van bloemkool en truffel      € 19.50 

 

HOOFDGERECHTEN 

Kalfsrib Eye; met aardappelstro, saus van paprika en augurk en gekarameliseerde ui. €26.50 

Heekfilet; met zeesla, mossel en beurre Blanc       €22.50 

Oesterzwammen; met parelgortrisotto, boterbonen, haricotverts, zoetzure rode ui en €22.50 

een tahin sesamsausje          

Pasta gamba met witte wijn, knoflook en peterselie      € 23.75 

Zalm met kreeftenjus en seizoen groentjes       € 26.50 

Filet Pur van Slagerij Hans Janssen met peper, port of paddenstoelensaus   € 34.50 

 

ANTJE’S KLASSIEKERS 

Sliptongen twee stuks, gebakken in roomboter met citroen, frites en salade   € 23.95 

“Loarder”Burger royale handgemaakte burger van Slagerij Hans Janssen uit Weert  € 19.50  

met oude kaas, gekarameliseerde ui, truffelmayonaise, frites en salade     

Spareribs volgens ons geheim recept, frites , salade, cocktail en knoflooksaus   € 22.50 

 

KIDS MENU 

Tomatensoepje of mini carpaccio – frietje met snack of pannenkoek of spaghetti – kinderijsje. 
Bovenstaande gerechten zijn ook los te bestellen. € 14,75 
  



CHEFS MENU 

VOORGERECHT  

Rilette van gerookte makreel| radijs | mierikswortel  | Kruidendressing  

Zwezerik | zacht gegaard buikspel  | met ijs van groene appel 

Gebakken eekhoorntjesbrood |  taleggio met truffel |gepocheerd ei 

 

TUSSENGERECHT 

Gamba’s uit de oven| licht romige tomatensaus | Knoflook  

Kalfswang | venkelrisotto | jus rode wijn jus 

Gnocchi |  in tomatensaus met gorgonzola | rucola | Parmezaan 

 

HOOFDGERECHT 

Kalfsrib Eye | aardappelstro | saus van paprika en augurk |gekarameliseerde zilverui 

Heekfilet | zeesla| mossel | beurre blanc 

Oesterzwammen met parelgortrisiotto  | boterbonen | haricotverts | zoetzure rode ui | tahin 

sesamsaus  

 

NAGERECHT 

Witte chocolade ganache | mousse van karamel | yoghurt 

Koffie met zoetigheden 

Kaasplankje - supplement € 7,50 

 

3-gangen voorgerecht-hoofdgerecht-dessert € 44.50 
3-gangen voorgerecht-tussengerecht-hoofdgerecht € 49.50 
4-gangen menu voorgerecht-tussengerecht-hoofdgerecht-dessert € 54.50 
 

 

 

  



DESSERTS 

Witte chocolade ganache met mousse van caramel en yoghurt       € 8.75 

Coupe van diverse ijssoorten met slagroom       € 7.50 

Dame Blanche met vanille ijs en warme chocolade saus     € 7.00  

Crème Brûlée met witte chocolade ijs        € 8.50  

Kaasplankje met kletzenbrood, druiven en stroop                  € 15.50 

lekker voor bij de kaas; glaasje Pedro Ximénez €5.50 

 

BORRELPLATEAU 

Antje’s borrelplateau | te bestellen vanaf 2 personen, prijs per persoon   € 18.50 

Parmaham, truffelsalami en mortadella, spareribs, gamba’s in knoflookolie,  

yakitori spiesjes, kaasstengels, chorizo kroketjes, torpedo garnalen en  

knoflookbrood met aioli, piri piri gehaktballetjes 

 

Mini borrelplankje | per plankje        € 12.50 

Kaasblokjes, salami, olijfjes, nootjes, Parmaham, paprika’s met roomkaas,  

zoute stengels met dippers 

 

BITES 

Breekbrood tapenades, aioli en hummus       € 6.50 

Gemarineerde olijven          € 4.50 

Bitterballen van de Bourgondiër (6 stuks) met mosterd      € 8.00 

Vegetarische bitterballen (6 stuks) met mosterd      € 7.00 

Gamba kroketjes (6 stuks) met citroenmayonaise       € 8.00 

Chorizo kroketjes (6 stuks) met truffelmayonaise       € 8.00 

Tomaat-mozzarella kroketjes (6 stuks) met chili saus      € 8.00 

Gamba’s (8 stuks) in knoflookolie         € 9.50 

Piri Piri gehaktballetjes gemarineerd in rode pepers, knoflook, ui en gember   € 7.00 

Mini frikandellen (10 stuks) met curry en mayonaise      € 7.00 

Gemengde snacks (10 stuks) met mayonaise en chilisaus      € 9.00 

Kaasstengels (6 stuks) van oude kaas met chilisaus       € 7.50 

Chicken stripes (6 stuks) met sriracha mayonnaise       € 8.95 
 
 
 
 
 

 



LUNCH 

SOEP geserveerd met brood en kruidenboter 

Tomatensoep met room en pesto        € 6.25 

Soep van de dag           € 7.00 

 

BOERENBROOD keuze uit wit of bruin brood 

Croque monsieur met ham en / of kaas       € 7.95 

Kindertosti met ham en / of kaas        € 4.50 

Rundercarpaccio van Slagerij Hans Janssen uit Weert      € 15.75 

met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas en pijnboompitten 

Rundvleeskroketten twee stuks met brood of frites      € 11.50 

Garnalenkroketten twee stuks op brood met citroenmayonaise    € 13.95 

Uurtje of 12 boerenbrood met eiersalade, kroket en een kopje soep    € 13.75 

Tonijnsalade met gefrituurde kappertjes en rode ui      € 12.75 

Warme brie met champignons, spekjes, cranberry’s en notenmix    € 11.25 

Gebakken kip Cajun komkommer, sesam, krokante uitjes en chilimayo   € 13.75 

 

EI keuze uit wit of bruin brood 

Spiegeleieren met ham en / of kaas         € 9.75 

Antje’s omelet met spek, ui, champignons en Parmezaanse kaas    € 11.25 

 

MAALTIJDSALADES met brood en boter 

Salade rundercarpaccio truffelmayo, Parmezaanse kaas, pijnboompitjes   € 19.95 

Salade geitenkaas uit de oven met cranberry’s, noten en honing    € 19.95 

Salade scampi teriyaki  scampi’s uit de wok        € 19.95 

Salade de haven gerookte zalm, Hollandse garnalen, zalmsalade, gamba’s     € 19.95 

 

ANTJE KLASSIEKERS  

Sliptongen twee stuks, met citroen, frites en salade      € 23.95 

Spareribs geheim recept, frites, salade, cocktail & knoflooksaus    € 21.50 

Loarder Burger  van Hans Janssen uit Weert, frites, en salade     € 18.50 

 

 

Wenst u van onze dinerkaart gebruik te maken tijdens de lunch,  

informeer dan even bij de bediening of dit mogelijk is.  

 


